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Nell'anno della scomparsa dei
voti a favore della scala dei
C.:Fpelli. il miglior ristorante
del Trentino Alto Adige fdma-
ne ancora il St. Hubertus di
San Cassiano in Val Badia.
Norbert Niederkofler si con-
ferma il re dei cuochi dolomiti-
ci, anche se, probabilmente, i
tre cappelli che gli ha confer-
mato la guida de I'Espresso
2017 gli vanno un po’ stretti,
dopo che solo due anni fa il
cuoco otiginario della Valle
Aurina aveva ottenuto il pun-
teggiodi 18,5 ventesimi.
tto I'Alto Adige sembra
essere stato in qualche misura
penalizzato dal nuovo siste-
ma di valutazione, anche se
nel complesso ne esce come
una delle regioni piil premiate
e stabili. Molti si sarebbero
aspettati qualcosa in pify, visto
che, da tre cappelli, Ia scala di
valori & passataa 5, ma eviden-
temente I'ulteriore crescita &
rimandata all'anno prossimo.
Dietro a Niederkofler, infat-
ti, s piazzano con due cappel-
li ben sei ristoranti, mentre 14
locali ottengono un cappello.
Sul'secondo gradino sale Rai-
mund Brunner, lo chef
dell'Anna Stuben dell'Hotel
Gardena di Ortisei, che dopo il
grave incidente dello scorso
anno (che lo aveva tenuto lon-
tano dai fornelli per molti me-
si) si proietta nell’olimpo delle
iovani promesse mantenute
ristorazione altoatesina
Due cappelli anche per la Stiia
di Michil dell'Hote] La Perla
con un altro giovane cuoco,
Nicola Laera, uscito dalla fe-
conda corte di Niederkofler,
che capitalizza anni di dura
ma creativa gavetta nel mi-
gi;:r ristorante della regione,
ppio cappello anche djper il
ristorante Kuppe Ca-
stelbello, dove la famiglia Tra-
foier, ora al gran completo
con l'arrive in cucina del gio-
vane Kevin e nel settore pastic-_
ceria della bravissima Natha-
lie, ha realizzato una macchi-
na golosa di assoluta eccellen-
za. Anche la scelta di rinnova-
re l'offerta gastronomica del
pranzo in chiave bistrot non
ha penalizzato il locale e il bu-
siness lunch calmierato a un
costo relativamente contenu-
to rimane di altissimo livello.
Sul secondo gradino dell’Al-
to Adige rimane stabilmente
anche il ristorante Trenker-
stube dello chef Gerhard Wie-
ser dell’Hotel Castel di Tirolo.
Cost come Herbert Hintner,
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Ristoranti, ' Alto Adige

b

a col St.Hubertus

La Guida I'Espresso 2017 conferma il primato regionale di chef Niederkofler
Dietro 1 suol tre “cappelli”, 6 locali con due e 14 con un simbolo d’eccellenza

AltoAdige

¢a va sans dire, si conferma
cuoco eristoratore di straordi-
naria costanza, oltte che di
gran classe ed Inventivaconla
sua "Rose” di Appiano. 1l pilx
innovativo locale altoatesing
attuale, 'Anenerhof dei fratel-
li Heinrich e Gisela Schneider,
indossa quest'annoidue cap-
pelli grazie ad una cucina

rappresenta al contempo per-
fezione esecutiva ed esiro cre-

ativo, realizzata -per di piir in
guello che avrebbe potuio es-

sere un semplice rifugio dell’al-
taval Sarentino.
Entrta. nel mondo dei

“cappelli" della Guida Espres-
502017 un ristorante dil

cerso che finalmente ottienela
promozione tra le tavole mi-
gliori dell’Alto Adige. Parliamo
del ristorante di Po-
stal, che ottene il suo primo

cappello forse anche grazie al-
la n%urusa scelta di valorizza-
e la sua tradizione nella pre-
parazione di cami pregiate
con la creazione di un vero e
proprio” tempio” dedicato al
culto della preziosissima car-
ne di manze Wagyu di origine
giapponese.

Un cappello viene confer-
mato e al ristorante La Si-
riola dell'Hotel Ciasa Salares

di San Cassiano in Val Badia.
Costantl “anche il ristorante
Sissi di Merano e il Kirchstei-
ger di Foiana. 1 geniale Bu-
rkhard Bacher, nonostante la
batosta dell’ingiusta perdita
della Stella Michelin I'anno
scorso, continua a battagliare
})er i rre la sua cucina ita-
- ese al ristorante
Kleine Flamme di Vipiteno.
Un cappello anche al ristoran-

te Schiineck di Falzeseal Tilia
di Chris' Oberhammer a Dob-
biaco. Un Cappello a Bad Schi
rgan, al Zum Lowen di Tesi-
mo, all'Unterwict, al Jasmin
di Martin Obermarzoner a
Chiusa e all'Alpenroyal di Or-
tisei

Rimane per ora a un cappel-
lo anche il dstorante Einhorm-
stube dell’'Hotel Stafler diMu-
les. Tl bravo Peter Girtler dovea

gspettare ancora un anno per
la promozione. Ultima new
entry il ristorante Culinaria di
Tirole, che ben figura tra gli
emergenti. )
Nel complesso, quindi, mol-
ta costanza e alcune (forse po-
che) novita per la ristorazione
altoatesina, peraltro sem
in bellissima evidenza trapll-g
migliori d'Ttalia.
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