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WINTER SPECIALMENU  /Zclirlzze

fur mindestens 2 Personen | per minimo 2 persone

DE|IT

Variationen vom veredelten Wagyu:
Carpaccio-Duett vom Kobe Beef & Wagyu Sudtirol, mit Yuzu-Marinade
Wagyu-Rohschinken, Wagyu-Salami, Wagyu-Lardo-Creme & Pate vom Wagyu-Schinken

Maccheroncini, Creme von weiBer Sojasauce, Brunoise vom hausgeraucherten Lachs

SPEZIAL-VIERERLEI VOM RIND |

Gesamt 260 g, serviert in zwei Gangen |

CREEKSTONE BLACK ANGUS Rib Eye
Herkunft: Vereinigte Staaten/

MANZO FRISONA | HOLSTEIN-RIND Roastbeef | 8 Wochen in unserer Dry Aged Kammer gereift | Herkunft: Italien

WAGYU SUDTIROL Rib Eye
Herkunft: Ritten, Sudtirol/

NOBLE PREMIUM BISON Roastbeef
Herkunft: Kanada/

mit Grillgemuse und Hidalgos Spezial Puree oder Rosmarinkartoffeln

Dessert nach Wahl



